Grillmeny

Marinerte reker med asiatisk krydder
Hvitlesksdampa blaskiell

Breiflabb med chorizo og urter
Marinert grret

Seranoskinke med ruccula og treffelolje
Grilla marinerte grennsaker

Marinert artiskokk

Sylta greannsaker

Urtemarinert mandelpotet
Sherrytomater med redlek og fetaost
Nybakt brad

Aioli

Varmmat:

O-skjell med urtesmar

Grillspyd med kongereke

Bakt kveite i folie med smar og urter
Grilla oksefilet

550.-

Stor grillmeny

Hummar naturell

Blaskjell og hjerteskjell

Scampy med piripiri krydder

Kveite shevice med bannespirer
Breiflabb med chorizo og urter
Marinerte kamskiell

Pepper og honningglaserte andebryst
Seranoskinke med ruccula og treffelolje

Parmaskinke med asparges

Grilla marinerte grennsaker
Marinert artiskokk

Sylta grannsaker

Urtemarinert mandelpotet
Sherrytomater med redlsk og fetaost
Nybakt brad

Aioli
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Varmmat:

Spyd med grilla kongereker
Gratinerte O-skjell

Grilla sjgkreps

Kamskjell med marinerte grennsaker
Kolkjeft med kryddersmar
Lammecarre

795,- pr pers

Vi har andre grillmenyar, ta kontakt!

Koldtbord

Grilla kylling med rissalat
Spekematanretning

Roastbiff med remulade og lak
Landpate med sprg gregnnsaker og sylta sopp
Kokt skinke med waldorfsalat
Rekekabaret

Fiskerulade med skalldyr og urte
Rokt laks med eggerere
Gravlaks med sennepsaus
Remmedressing

Gregnnsalat

Potetsalat

Bred og smer

290,- pr pers

Kalvegryte med ris 435,- pr pers ekstra
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